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 FORRETTER:
Quenelles av kamskjell – kr 195
Blomkål, reddik, karse, skalldyrskum og dillvinaigrette
Inneholder: bløtdyr, melk, fisk, egg
Lettrøkt torsk – kr 160
Tørket småtomat, fennikel, erter, sprø panchetta og grønn velouté
Inneholder: fisk, melk
Laks tataki – kr 165
Syltet salat, pepperotsnø, rugbrød, confitert eggekrem og nordisk vinaigrette
Inneholder: fisk, melk, rug/hvete/bygg gluten, egg 
Sopplasagne – kr 155
Spinat, salte macadamia, parmesan, vårløkskum
Inneholder: melk, hvete gluten egg, macadamianøtter

HOVEDRETTER:
Braisert oksekjaker – kr 335
Ertepuré, sprø potet, glasert gulrot, grønnkålchips og demi glace med sennepsfrø
Inneholder: melk, sennep, sulfitt
Andebryst – kr 355
Potet- og spinatpuré, syltet delikatesseløk, rosenkål, potetchips og sherry saus
Inneholder: melk, sulfitt
Lam filetkam – kr 355
Røkt gulrotkrem, saltbakt selleri, brokkolini, potet terrine og rosmarin saus
Inneholder: melk, selleri, sulfitt
Kyllingballotine – kr 305
Karamellisert sellerirotpuré, stekt kål, beter, brent løk, hasselback potet og sitrontimian saus
Inneholder: melk, sulfitt

DESSERT:
Mørk sjokoladepannacotta – kr 115
Appelsin, marengs, kaffe sabayonne og karamellisert valnøtt
Inneholder: melk, valnøtter, egg
Blåbærmoussekake – kr 105
Nøttecrumble, blåbær gele, sjokoladeknekk og crème chantilly
Inneholder: melk, hvete gluten, hasselnøtter, mandler, egg
Eple vårrull – kr 105
Marinert ananas, salt karamell, ristet pistasjenøtt og vaniljeis med muskat
Inneholder: melk, hvete gluten, pistasjenøtter, egg
Dekonstruert bringebærpai – kr 110
Vanilje- og kardemommekrem, karamellfudge og bringebærsorbet
Inneholder: melk, hvete gluten, egg

SELSKAPS-
MENY 

Utover dette kan vi også skreddersy
menyer til ditt behov. Ta kontakt for

mer informasjon.
For mindre selskaper kommer det

kokketimer i tillegg.


